4. CURSO DE DEGUSTACIÓN DE LOS PISCOS

En la primera lección del curso, el Dottore Magistrale y Sommelier Internacional Guglielmo Rocchiccioli se hará cargo de entregar a los estudiantes el material didáctico. Por cada uno de los piscos que se degustará se compilará una ficha técnica y se identificará cuál es el justo maridaje.

Finalmente se entregará, en una ceremonia, a todos los estudiantes un certificado de participación al curso que le servirá como carta de presentación para futuras ofertas de trabajo o posteriores estudios.

Título del curso: 

“Empezar a conocer el grande mundo de los destilados”

1 – Historia de los destilados 

  degustación de 2 piscos

2 – Del alambique a la botella


  degustación de 2 piscos

3 – Los otros destilados que se producen en el mundo 


  degustación de 2 piscos

4 – Cómo y con qué se combina un destilado


   degustación de 2 piscos

VALOR POR LECCIÓN   200.000$

N° 4 LECCIONES 

VALOR TOTAL DEL CURSO   800.000$ 

N° 20 ESTUDIANTES 

VALOR POR LECCIÓN   10.000$

VALOR TOTAL DEL CURSO   40.000$
CERTIFICADO DE PARTICIPACIÓN:

LA ISTITUCIÓN QUE ORGANIZA

CERTIFICA

Que el/la señor/a XXXXXXXX atendió un curso de capacitación sobre la degustación, el cateo, el maridaje comida-vino y el servicio de los vinos.  Este curso se extendió durante 4 lecciones de 2 hrs. por un total de 8 hrs.  y fue organizado por  XXXXXXXXXXX, Chile, en los meses de marzo y abril 2008.  Gracias a su diligencia y gran participación en las lecciones se puede afirmar que formamos una persona preparada y predispuesta al servicio de los vinos en restaurantes, supermercados, bodegas, viñas y hoteles.
DOTTORE MAGISTRALE GUGLIELMO ROCCHICCIOLI

SOMMELIER INTERNACIONAL 
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